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LA PURE EXPRESSION D’UN ROSE MADE IN BANDOL

Cette cuvée chic et charme incarne a la fois le savoir-vivre et le savoir-faire du Domaine. Avec son nom qui
I'associe directement a sa terre natale, « bequda » signifiant en provencal « le lieu oti I'on boit », c’est un rosé fidéle

a ses racines.
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DONNEES DU MILLESIME

APPELLATION ELEVAGE

AOP Bandol En cuves inox sur lies fines avec batonnages
réquliers

ASSEMBLAGE

70 % Mourvédre, 26 % Cinsault, 4 %
Grenache Noir

DEGRE D’ALCOOL

COMMENTAIRE DE DEGUSTATION

Sur une belle robe aux teintes corail, ce rosé
séduit les amateurs grace a ses aromes de
petits fruits rouges acidulés type framboises

12,5 % Vol. et fraises des bois avant de s'épancher sur
des notes fraiches d'agrumes. La bouche
TERROIR dans laquelle on retrouve les mémes saveurs

Calcaire a rudistes sur marnes bleues

CULTURE
Certifice BIO UE (+ équivalence
NOP) et biodynamie DEMETER

BOUCHON
Liege de Provence

VENDANGE
Manuelle en petites cagettes

VINIFICATION

Double ftri, éraflage total, foulage
et pressurage lent des baies a basse
pression, macération sur bourbes
suivie de la fermentation alcoolique
par les levures naturelles du raisin.

aromatiques qu'au nez, s’enrichit de fines notes
d’aubépine. Sapide et juteuse, elle est portée
par une acidité trés enrobée et rafraichissante,
se terminant sur une belle salinité. Line des
grandes fiertés du Domaine ! Savoureux deés
a présent, il évoluera admirablement pendant
au moins 5 ans.

ACCORDS METS ET VINS

Incontournable a l'apéritif sur une assiette
de Pata Negra de Bellota, s’il transcende
des plats légeérement épicés, il s‘avere étre
le complice idéal d’un tartare de poisson et
de viandes blanches grillées aux herbes de
Provence.
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Cette cuvée a hérité les parfums balsamiques et men-
tholés qui enrichissent son nez complexe de fraise
écrasée, de poivre blanc et dagrumes. Ample, gras et
onctueux mais sans aucune lourdeur, soutenu par une
fine tension anisée, le palais sert dassise a cette pa-
lette racée qui nen finit pas de se panacher. Un Ban-
dol renversant, passé a un souffle du coup du coeur.



